Liebe Gaste,

Wir heifden Sie willkommen im Café Josefina mit bestem Kaffee,
ausgesuchten Tees, feinen Schokoladen und frisch zubereiteten,

leckeren Speisen.

Ein diplomierter Barista zaubert Ilhnen den Himmel auf Erden
mit seinen gelungenen Kaffeevariationen.
Legendar ist sein Cappuccino, unerreicht sein Cappuccino mit

Sojamilch.

Seit ldngerem haben wir unsere Speisekarte weitgehend auf
Bio-Qualitdt umgestellt. Das Kostliche mit dem Gesunden
verbindend, verwenden wir taglich frisches Bio-Obst und -Gemiise
fiir alle warmen und kalten Gerichte und selbstverstandlich auch

fiir unsere feinen Kuchen.
Nahezu alle unsere Getranke und Weine sind in Bio-Qualitit,
frisch gepresste Safte und hausgemachte Erfrischungsgetrédnke,

Non-Bio-Produkte sind entsprechend gekennzeichnet.

Fiihlen Sie sich zuhause in der entspannten, freundlichen

Atmosphére unseres kleinen, feinen Cafés.

Ihr Café Josefina



KAFFEE*

Kaffee 2,40 €
Cappuccino 2,90 €
grofder Cappuccino 3,90 €
Milchkaffee 3,60 €
Latte macchiato (Milchkaffee) 3,60 €
Espresso 1,90 €
Espresso doppio 3,20 €
Espresso macchiato 2,30 €
Espresso doppio macchiato 3,50 €
auf Wunsch mit Sojamilch Organic, laktosefrei 0,30 €

Alle unsere Kaffeespezialitdten werden mit Bio-Milch & Bio-Kaffee zubereitet

HEISSE SCHOKOLADE ORGANIC

cremige Schokolade 3,40 €
italienische Schokolade 3,60 €
italienische Schokolade mit Chili 3,60 €
Ingwer-Schokolade mit Gewtiirzen 3,60 €

TEE AUS KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU

Hausgemachter indischer Chai 3,60 €
Schwarzer Tee, Assam 2,80 €
Griiner Tee aus Japan, Kabuse 3,40 €
Weifser Tee, Wild Rose von Rishi 3,60 €
Rooibosch Tee* 3,60 €
Frischer Ingwer mit Honig* / Zitrone 3,40 €
Frischer Minztee* 3,40 €
Well-Being Krautertee, lose 3,20 €

* konventionell



WASSER

Tafelwasser mit Kohlensdure 0,25 2,40 €
0,5 3,50 €

Plose Quellwasser mit & ohne Kohlensdure 0,25 2,80 €
0,75 5,50 €

BI10-LIMONADEN

Josefina Soda

frische Minze*, Limette, Holundersirup

mit Soda aufgespritzt 0,33 3,80 €
hausgemachte frische Ingwer-Limonade 0,33 3,80 €
hausgemachte frische Limetten-Limonade 0,33 3,80 €

* konventionell



B10 & VEGAN - FROZEN SMOOTHIES

Sandorn Smoothie 0,4
Himbeer / Vanille Smoothie 0,4
Cranberry / Acerola Smoothie 0,4
Schoko / Banane Smoothie 0,4
Eis-Schokolade 0,4
Eis-Cafe 0,4

auch Vegan erhiltlich

FRISCH GEPRESSTE SAFTE BI10

Orange / Karotte / Apfel / Rote Bete / Ingwer 0,25
0,40

etc. nach saisonalem Bio-Obst und Gemiise 0,5
Orange pur 0,25
0,40

0,5

BI10-SAFTE & SAFTSCHORLEN von Perger

Apfel / Johannisbeere / Maracuja / Orange / Rhabarber 0,25
0,5
Saftschorlen 0,25
0,5

* konventionell ! mit Farbstoff

5,50 €
5,90 €
5,50 €
5,90 €

4,80 €
4,80 €

3,80 €
5,20 €
5,90 €
3,90 €
5,20 €
5,90 €

3,00 €
4,90 €
2,90 €
3,90 €



BIER - ORGANIC

Lammsbrau Edel Hell 0,5

Lammsbrau Pils 0,33

APERITIF - ORGANIC

Prosecco Aperol*! 0,1
Prosecco Aperol*! 0,2
Spritz - Prosecco, Aperol*! mit Soda aufgespritzt 0,2

Veneto-Spritz, Weifdwei, Aperol*! mit Soda aufgespritzt 0,2

Hugo - Prosecco, Limette, Holundersirup, Minze* 0,2

mit Soda aufgespritzt

FRIZZANTE - ORGANIC

Prosecco Valdo* 0,1
Prosecco Valdo* Piccolo 0,2
0,75

Traube: Treviso

* konventionell

3,50 €
3,50 €

4,20 €
5,50 €
5,90 €
5,90 €

5,90 €

4,20 €
7,90 €
27,00 €



WEINE - ORGANIC

WEISSWEIN

Griiner Veltliner, Landwein
Wimmer - Czerny, Osterreich
Frisch, mild und siiffig, ein ehrlicher Osterreicher

Traube: Griiner Veltliner

Chardonnay dell’Emilia

Corte d"Aibo, Italien

Frischer Duft von Bliiten und Honig, am Gaumen
Marille & Siidfriichte, elegant und nachhaltig.
Traube: Chardonnay

Grauburgunder, trocken, Stutz

Wiirttemberg Deutschland

Erfrischend, fruchtig und siiffig mit einem Hauch
Mandel - und Muskataroma, sehr angenehm im Finale

Traube: Grauburgunder

Weiflweinschorle

* konventionell

0,1
0,2

0,1
0,2
0,75

0,
0,2
0,75

0,2

2,80 €
4,60 €

3,40 €
5,80 €
19,50 €

3,50 €
6,20 €
21,50 €

3,40 €



WEINE - ORGANIC

ROTWEIN

Iberum

Navarra, Spanien

Gelungene Cuvée mit Aromen von Pflaumen und
reifen Beeren, kraftig, mit langem Finale

Traube: Merlot, Tempranillo und Granacha

Zweigelt Weingut Diwald

Wagram, Osterreich

Ein frischer, leichter & fruchtiger Rotwein, mit
Aromen von Kirschen und Schokolade

Traube: Zweigelt

* konventionell

0,1
0,2
0,75

0,1
0,2
0,75

2,80 €
4,80 €
15,50 €

2,90 €
5,50 €
17,50 €



FRUHSTUCK

Friithstiicksteller Josefina

mit Kése, Schinken, Salami, hausgemachten klein 8,90 €
Brotaufstrichen, ein weichgek. Ei, Brotkorb grofs 12,90 €
Minifriihstiick 4,90 €

mit Marmelade, Butter, Samba, ein weichgek. Ei, kleiner Brotkorb

Croissant m. Butter & Marmelade 2,90 €
Bircher-Miisli mit frisch geriebenen Apfeln 4,90 €
Joghurt mit Fruchtsalat, Knuspermiisli und Agavendicksaft 490 €
tdaglich

Frisch gebackenes Croissant* 1,80 €
Rithreier mit frischen Krautern 4,90 €
Rihreier mit Schafskise & Tomate oder Paprika 5,90 €
Rithreier mit Schinken & Tomate 6,20 €

Rihreier mit Zwiebel, Schinken, Tomate, Paprika & Schafskdse 6,50 €
jeweils mit kleiner Brotauswahl

Weichgekochtes Ei 1,50 €
Butterbrezn* 1,90 €
Butter oder Alsan 0,60 €
Marmelade/ Fruchtaufstrich/ Samba Schoko 0,90 €
Nutella, klein* 0,60 €
Honig* 0,80 €
Brotkorb 1,60 €

* konventionell



VEGANE & HAUSGEMACHTE FRUHSTUCKE

Quinoa-Friihstiick
mit Gojibeeren, Rosinen, Sesam, Kokosflocken, frischen 6,90 €

Joghurt in Sojamilch - dazu gibt es einen kleinen Obstsalat

Hirse-Friihstiick
mit Gojibeeren, Datteln, Maulbeeren & Obstsalat in warmer 6,90 €

hausgemachter Mandelmilch

Crumble-Miisli = ,,Chunchy-Crumle-Miisli“ 6,90 €
mit Mandeln, Buchweizen, Kokos, Haferflocken & Agavendicksaft

in hausgemachter Mandelmilch und Obst

Veganes Omelette mit Pilzen, Tomaten und Paprika 6,90 €

WARME GERICHTE (Mo. - FR. 12-15.00 Uhr)

Wir bereiten tdglich wechselnde vegane Gerichte (siehe Tafel).
Alle unsere Zutaten sind in exzellenter Bio-Qualitit.

Lassen Sie sich von dieser Geschmacksentfaltung verwéhnen.

Unsere taglich wechselnden veganen Gerichte finden Sie auch in

K1 facebook unter Cafe Josefina Miinchen

SANDWICHES, FRISCH GETOASTET

Panino Toskana mit Rucola, Tomate, Mozzarella 3,90 €
Panino Lachsschinken mit Rucola, Lachsschinken, Parmesan 3,90 €
Piadina* Toskana mit fr. Babyspinat, Tomate, Mozzarella 3,90 €
Piadina* Ziege mit fr. Babyspinat, Ziegenkdse, Apfelscheibe 3,90 €
Focaccia* Salami (Rucola, Tomate, Bergkdse, Rindersalami) 4,60 €

* konventionell



KUCHEN

kostliche hausgemachte Bio-Kuchen und Torten siehe Vitrine

unter anderem:

von unserer Konditormeisterin
Confiserie mit Schichtschokoloaden und feine Kompositionen
unter Verwendung von Bio-Milch, Bio-Eiern,

Bio-Dinkelmehl und teilweise konventionellen Zutaten

[talienisches Mandelgeback*

Zertifiziert durch ABCert AG,
Codenummer DE-0K0-006

* konventionell

ab 3,50 €



VERANSTALTUNGEN UND CATERING

Liebe Géste,

herzlich willkommen im Josefina.

Fir Ihren Geburtstag, Abschlussfeier oder einen anderen Anlass

kénnen Sie das Josefina gerne mieten.
Wir erstellen Thnen gerne ein Angebot, dass Thren Vorstellungen und
IThrem Anlass entspricht. Bitte sprechen Sie uns an oder kontaktieren

Sie uns unter der Telefonnummer 0152 33 808 740.

Ihr Café Josefina



